
 

 
 
 

Voorschriften voor het Onderhoud 
 
Na montage dient het blad te worden schoon gemaakt met water. Bij het blad kan 
een granietwas mee geleverd worden welke 2 a 3 maal per jaar dient te worden 
aangebracht. 
Voor het aanbrengen van deze was dient het blad schoon en droog te zijn, hierna 
wordt de was met een droge doek ingewreven en met staalwol nr. 00 uitgeboend. 
 
Daar marmer, graniet en hardsteen evenals massief hout een natuur-product is kan 
het voorkomen dat op bepaalde plaatsen meer structuurvorm aanwezig is als op een 
andere plaats. 
 
Omdat er marmer, graniet en hardsteen soorten zijn die een zo genoemde openere 
structuur bezitten als andere soorten, kan het voorkomen dat er donkere plaatsen 
ontstaan als er bijv. water of dergelijke op heeft gestaan. Deze “vlekken” die U dan 
ziet zullen na enige tijd verdwijnen (verdampen). Er kunnen natuurlijk ook vet vlekken 
inkomen door bijv. bakken of braden, deze “vlekken” zijn na genoeg te verwijderen. 
Neem in een dergelijke situatie zo spoedig mogelijk contact op met uw leverancier. 
 
Een marmeren, granieten of hardstenen blad behoeft onderhoud, dagelijks met een 
vochtige doek afvegen en proberen om vethoudende producten zo min mogelijk te 
laten liggen op het blad. 
 
Het blijft altijd zaak om vlekken zo snel mogelijk te verwijderen. Hoe langer U de 
vervuiler laat zitten, des te moeilijker deze te verwijderen is. 
Giet vloeistoffen nooit direct op de vlek, maar altijd eerst op een doek. Dit voorkomt 
het verder uitvloeien van de vlek. Werk bij de behandeling van vlekken altijd van 
buiten naar binnen, op deze manier blijft de vlek binnen de perken en de schade niet 
groter. 
 
Marmeren en Hardsteen keukenbladen zijn uitermate gevoelig voor zuren, dus ook 
fruitzuren die u in voedingsmiddelen aantreft. Als deze in contact komen met het 
werkblad zal er een chemische reactie optreden en het Hardsteen zal witte vlekken 
of kringen vertonen, die daarna niet meer te verwijderen zijn. Dus voorzichtig met 
frisdranken, azijn en citrusvruchten!! 
 
Waarschuwing!!! 
• Geen pannen van het vuur rechtstreeks op het werkblad gebruik altijd een 
 onderzetter 
• Voorzicht is geboden met agressieve vloeistoffen, rode wijn en vet 
• Laat geen zware voorwerpen op het blad vallen 



• Ga niet op het blad zitten of staan 
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